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FICHA TÉCNICA 

BODEGA: Solar Viejo.

MARCA: Orube.

D.O.: Rioja.

TIPO: Tinto con crianza.

AÑADA: 2016.

GRADUACIÓN: 14% vol.

VARIEDAD: Tempranillo, Graciano y Garnacha.

PAÍS: España.

La añada 2016 se caracterizó por un invierno lluvioso pero sin embargo por una primavera y verano 

intensamente secos. Gracias a las reservas de agua del invierno los viñedos mantuvieron buenas condiciones 

de masa vegetal. El proceso madurativo fuer lento debido al estrés hídrico sufrido durante la época estival y 

se favoreció una maduración paralela entre el contenido de azúcar y madurez fenólica, con un descenso de 

acidez importante debido al intenso calor del mes de septiembre. Crianza de 12 meses en barrica de roble 

francés y americano. Posterior permanencia en botella.

ORUBE

DESCRIPCIÓN

Orube Crianza, de Bodegas Solar Viejo. Un acierto para paladares exquisitos o para quienes saben disfrutar de 

lo complejo de una forma moderna. Este Orube es un vino contemporáneo y elegante. Marida con todo tipo 

de platos, así que no hay excusa. Pide la carta de vinos y señala Orube Crianza. Se presenta como un vino de 

gran volumen y estructura, dominado por las notas de madera noble como resultado de su envejecimiento 

durante 12 meses en barricas de roble francés y americano.

CATA

Franco en Aroma, con notas a fruta madura, aderezado a su vez de toques de chocolate, café y especias que 

reflejan su estancia en barrica.

En boca, potente y bien equilibrado de tanino amable y elegante. Su largo postgusto deja un agradable e 

intenso recuerdo.

VIÑEDO Y ELABORACIÓN


