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FICHA TÉCNICA 

BODEGA: José Pariente.

MARCA: José Pariente Sauvignon Blanc.

D.O.: Rueda.

TIPO: Blanco sin crianza.

GRADUACIÓN: 13 % vol.

VARIEDAD: 100% Sauvignon Blanc.

PAÍS: España.

Las uvas para elaborar este vino proceden de algunos de los primeros viñedos de Sauvignon blanc que se plantaron 

en Rueda hace más de 40 años. Conducidos en vaso. Tras una selección de uva y maceración en frío, la fermentación 

y la crianza se da sobre sus propias lías durante 4 meses en depósitos de acero inoxidable.

JOSÉ PARIENTE SAUVIGNON BLANC

DESCRIPCIÓN

Con este varietal la bodega José Pariente aporta un interesante matiz de persistencia y mineralidad en la forma de 

entender el vino blanco de Rueda. La Sauvignon blanc, elaborada en una zona de clima continental y suelo pobre, se 

traduce en un blanco aromático y redondo perfecto para los fans de la fruta exótica. Un vino muy recomendado para 

acompañar mariscos de concha.

CATA

Color amarillo pajizo con reflejos verdosos. Una suma de notas vegetales y de frutas exóticas, de recuerdos a hierba 

recién cortada y con un ligero toque mineral.

Presenta la tipicidad de la Sauvignon blanc, una elegancia fresca y limpia. Es un vino de intensidad alta, estructurado 

y persistente, redondo.

Se recomienda servir entre 7 y 10 ºC.

Maridaje:

Mariscos de concha (mejillones, berberechos, almejas, ostras, etc.), mariscos cocidos: gambas, langostinos, 

camarones, bueyes de mar, nécoras, etc. Además con todo tipo de pescados, quesos frescos y embutidos.

VIÑEDO Y ELABORACIÓN


